Sarea Brailei

Necesitate de prim ordin pentru om si pentru vitele din regiune, pentru prepararea
pestelui atat de abundent candva aici, in fata orasului, in Balta Brailei, sarea a fost un
element esential pentru pescarii locului, dar si pentru pastorii transhumanti.

Documentar, sarea ca marfd, ca produs indispensabil omului din acest areal al
Bardganului si Baltii, ingemanate, apare intr-o kannuamea pentru portul si targul Brailei din
1570 (cod de legi otoman destinat unei provincii, unei localitati sau comunitdti). Aflam aici
ca negustori din Tara Roméaneasca si Brasov “transportau cu carutele mari cantitdti de peste
dupa ce il saraserd, pe loc, cu sarea cumpdrata din port, aceasta provenind din ocnele valahe”.
(Anca Popescu, Braila otomand intr-o kannuamea de la 1570, in Istros, VII, 1994, p. 186).

Dar mai devreme cu circa trei decenii registrele vigesimale ale Brasovului pentru anul
1545 inregistrau cantitatea record de 8713, 5 poveri, valorand 888.500 de aspri, reprezentand
1.176.322, 5 kg de peste, adica peste 117 vagoane si jumatate (Radu Manolescu, Comertul
Tarii Romanesti si Moldovei cu Brasovul (sec. XIV-XVI), p. 110-111) aduse numai in 11 luni pe
piata orasului de sub Tampa. Ar fi interesant de calculat ce cantitate de sare a fost necesara
pentru conservarea acestei cantitdti impresionante. Dar pentru cantitdtile insumate ale
anilor 1503 (5285 poveri), 1529/30 (4264,5 poveri), 1543 (7318,5 poveri) si 1545 (8713, 5
poveri) pe care le cunoastem?

Si totusi, cu mult inainte, sub Mircea cel Batran, privilegiile brasovenilor pentru
co-mertul in Tara Roméneasca aminteau de cantitati mari de peste trimise la Brasov. Vama
era “pentru un car de peste la Braila de 18 ducati, 1 peste la Targsor, 1 peste la Targoviste, 1 peste
la Dambovita” (cf. DRH, D. Relatii, doc. 121, p. 198-201). Ori, toata aceasta operatiune, care
pentru veacul al XVI-lea o putem urmari aproape in amdnunt, - cu toate transporturile de
peste consemnate in registrele Brasovului, - ne poate sugera o idee despre cantitatea de sare
trebuitoare conservarii temporare sau definitive a acestui produs.

Dar sarea era vitala si in cresterea animalelor si in prelucrarea carnii acestora. Drumul
Brailei a fost si un drum coborat si urcat, in sute de ani de pastorit transhumant, de milioane
de capete de vite. “De aici porneau apoi corabii incdrcate cu grau si orz, dar $i cu carne sdratd
sau pastramd, cu seu, cervis, unt, sare, peste sdarat si afumat pentru Istanbul” (Const. C.
Giurescu, Istoricul orasului Braila, 1968, p. 72).

De unde venea aceasta sare, care era regimul obtinerii ei si cat costa ea?

In veacul a XVI-lea, celebrul Mihail Cantacuzino Seitanoglu, era arendasul acestui
articol de monopol - sarea - la Istanbul, in timp ce la noi, in veacul urmator, al XVII-lea, con-
tinud aprovizionarea cu sare de la Ghitioara si Telega, iar din vreamea lui Brancoveanu si de
la Slanic. De aici, de la Braila, ea merge la Istanbul. In 1630 Poarta se intelege cu Tara
Romaéneasca asupra unui aspect: se renunta la vama perceputd pentru sarea importata pe la
Nicopol, Rusciuc si Silistra in schimbul unei sume fixe adiugati la haraciu. in 1632-1633
masura se extinde inclusiv si asupra Brailei.

Veacul al XVIlII-lea si urmdtorul aduc noi detalii si precizari importante in aceasta
problema, intre care si delimitarea zonelor de export, cu aprobarea sultanului, ca urmare a
unui “obicei vechi”.
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Braila avea sd stapaneasca - si stapaneste inca - un vast “imperiu al sarii”. Nu departe
de Bradila, la 12 km de orasul de astazi, se afla Lacu Sdrat, o adevarata binecuvantare pentru
oamenii locului dar si pentru cei de pretutindeni. Sarea a dat aici noroiului calitdti extraor-
dinare in tamaduirea multor boli. Din 1861, cand se fac primele analize a apelor lacului si
pana in 1875, cand apar primele cabine de bai calde, Lacu Sarat devine tot mai mult un punct
de real interes, exploatat intens dupd 1886 si mai ales in perioada interbelica.

Ce marturii materiale putem evoca astazi din perspectiva acestei vechi nevoi de sare, a
exploatarii si comercializarii, a folosirii ei in atatea domenii ale vietii?

Intai de toate banala si omniprezenta piud pentru sare, aflati in gospodaria fiecirui
satean din Campia sau din Balta Brailei. Bolovanii trebuiau pisati si astfel, din lemn mai ales,
de forme, marimi si esente diferite, au fost realizate astfel de obiecte. Ele au fost gasite in
judetul Braila, atat pe valea Buzaului (Boarca, Mihail Kogélniceanu) cat si in satele de pe
Balta Brailei (Tufesti).

Cateva solnite din lemn, lucrate foarte aproape de zilele noastre, intre anii '70-'80 ai
veacului trecut intregesc sugestia noastra despre “sarea-n bucate” de Braila.

Ionel Candea
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